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Pizza au fromage Salade verte L Potage de légumes (Euf dur a la parisienne Endives mimolette et crou:;_jls
£ ' N i @
Roti de dinde au jus Hachi parmentier ) Sauté de porc au caramel Couscous Filet de colin pané
=
Omelette Hachi de poisson @ Boule basilic  #

Accompagnement Navet poélé FrEas Carottes glacées &% B Petit pois aux oignons !
Laitage ou fromage Kiri Pyrénée Fromage Fromage frais Camenbert
Dessert Compote Liegeois vanille Riz au lait \ﬁ:\_) Orange ) Mousse chocolat

"Réglement INCO : Les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten, crustacés, ceuf, poisson,
arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques"
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Produits de saison G Végétarien [ ol
Agriculture Raisonnée b= Viande Porcine Frangaise \id
Produits de notre région @ Appelation d'Origine Controlée e
vEs
Agriculture Biologique Frangaise ] Viande Bovine Frangaise ¢
Agriculture Biologique Européenne E Volaille Frangaise =




